LEI N° 4.096, DE 11 DE FEVEREIRO DE 2008
(Autoria do Projeto: Deputada Eurides Brito)
DODF de 14.02.2008 — SUPLEMENTO

Dispde sobre as normas sanitarias e estabelece
tratamento simplificado e diferenciado para a
producdo, o processamento e a comercializagdo de
produtos artesanais comestiveis de origem animal,
vegetal e de microorganismo ou fungo no Distrito
Federal e da outras providéncias.

O GOVERNADOR DO DISTRITO FEDERAL, FACO SABER QUE A CAMARA LEGISLATIVA DO DISTRITO
FEDERAL DECRETA E EU SANCIONO A SEGUINTE LEI:

Capitulo I 3
DOS CONCEITOS E DEFINICOES

Art. 1° A producdo, o processamento e a comercializacao de produtos comestiveis de origem animal, vegetal
e de microorganismo ou fungo, sob forma artesanal, no Distrito Federal, sujeitar-se-d0 as normas
estabelecidas nesta Lei.

Paragrafo Unico. O responsavel pela producdo, processamento e comercializacdo dos produtos comestiveis,
sob forma artesanal, nos termos desta Lei, respondera legal e judicialmente pelas conseqiiéncias a saude
publica, caso se comprove omissao ou negligéncia de sua parte no que diz respeito a higiene, adigao de
produtos quimicos ou bioldgicos ou a praticas indevidas de beneficiamento, embalagem, conservagao,
transporte e comercializagdo.

Art. 20 Entende-se por forma artesanal de producdo, processamento e comercializacdo de produtos
comestiveis de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo, para efeitos desta Lei, o processo
utilizado na obtengdo, no transporte e na venda de produtos comestiveis que mantenham caracteristicas
tradicionais, culturais ou regionais, realizado em pequena escala.

Paragrafo Unico. Sao considerados passiveis de producdo e processamento sob forma artesanal as seguintes
matérias-primas, seus derivados, produtos e subprodutos:

I — de origem animal:

a) carnes;

b) leite;

C) ovos;

d) peixes, crustaceos e moluscos;

e) anfibios;

f) apicolas;

g) mocoto;

h) outros devidamente aprovados pelos 6rgaos sanitarios competentes;
IT — de origem vegetal:

a) frutas;

b) hortaligas;

C) raizes e tubérculos;

d) cana-de-aclcar;

e) graos e cereais;

f) outros devidamente aprovados pelos drgaos sanitarios competentes;
III — de origem de microorganismos ou fungos.

Art. 3° E considerada como produgdo, processamento e comercializacdo artesanal de produtos comestiveis
de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo em pequena escala, para efeitos desta Lei, aquela
gue gerar uma Renda Bruta Anual de até R$ 120.000,00 (cento e vinte mil reais) por estabelecimento e que
possuir mao-de-obra predominantemente familiar, limitando-se as contratagdes a 50% (cinqilienta por
cento) da quantidade total de pessoas envolvidas na producdo, no processamento e na comercializacdo dos
produtos.




§ 10 O valor estabelecido no caput serd corrigido, anualmente, no mesmo més em que esta Lei for
sancionada, pelo Indice Nacional de Precos ao Consumidor — INPC ou por outro indice que venha a substitui-
lo.

§ 29 Quando o estabelecimento for constituido por grupos, associacdes ou cooperativas, o limite de sua
Renda Bruta Anual pode corresponder ao somatdrio da Renda Bruta Anual dos individuos que integram o
estabelecimento.

§ 3° Para efeitos do calculo referido no § 29, a cota individual sera sempre inferior ou igual ao limite definido
no caput, ndo podendo o somatodrio da Renda Bruta Anual dos individuos que integram o estabelecimento
exceder oito vezes esse limite.

Art. 4° Entende-se por estabelecimento de produgdo, processamento e comercializacao artesanal de
alimentos de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo, para efeitos desta Lei, a estrutura
fisica, doméstica ou microindustrial, pessoa fisica ou juridica, destinada ao recebimento, obtencao e depodsito
de matéria-prima, elaboragdo, acondicionamento, reacondicionamento, armazenamento e venda em
pequena escala de produtos artesanais comestiveis de origem animal, vegetal e de microorganismo ou
fungo, situada nas areas urbanas e rurais do territério do Distrito Federal.

§ 1° Os produtos artesanais comestiveis de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo devem
ser produzidos, processados e comercializados em estabelecimentos apropriados para esse fim, ficando
vedada a producdo em locais destinados a atividades que prejudiquem o recebimento, a obtencao e o
deposito de matéria-prima, bem como sua elaboracdo, acondicionamento, reacondicionamento,
armazenamento e venda.

§ 2° S3o consideradas areas rurais aquelas definidas pelo Plano Diretor de Ordenamento Territorial do
Distrito Federal — PDOT.

Capitulo II B
DAS COMPETENCIAS E OBRIGACOES

Art. 50 Competem ao Poder Publico do Distrito Federal, por meio dos érgaos sanitarios competentes, as
acoes de vigilancia, fiscalizacao e controle sanitario dos produtos artesanais de origem animal, vegetal e de
microorganismo ou fungo, bem como a orientacdo e o treinamento de técnicos e auxiliares, conforme
disciplinado no regulamento desta Lei.

Art. 60 Todo estabelecimento de produgdo, processamento e comercializacao artesanal de alimentos de
origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo situado no ambito do Distrito Federal deve possuir
registro no érgao sanitario competente do Distrito Federal, conforme regulamento desta Lei.

Art. 7° O registro referido no art. 6°, bem como sua renovagdo, tera isengdo de taxas e sera requerido ao
orgao sanitario competente, instruindo-se os processos com os seguintes documentos:

I — requerimento dirigido ao titular do 6rgdo competente, solicitando o registro e a inspegdo do
estabelecimento de producdo e comercializacao artesanal de produtos de origem animal, vegetal e de
microorganismo ou fungo;

II — croqui ou planta baixa das instalacdes, domésticas ou microindustriais, compativel com a capacidade
pleiteada;

III — relacdo discriminada dos equipamentos e fluxograma simplificado de producao;

IV — férmula do produto processado;

V — cdpias dos documentos pessoais: Carteira de Identidade — RG, Cadastro de Pessoa Fisica — CPF ou
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ, Contrato Social e alteracoes;

VI — documento de propriedade, aluguel ou arrendamento do imével sede do estabelecimento de producdo
e comercializacdo artesanal;

VII - solicitacdo de vistoria as instalagdes e autorizacdo de acesso ao estabelecimento pelos técnicos da
inspegao e fiscalizagdo;

VIII - laudo de analise da agua de servigo, quando nado for agua fornecida pela Companhia de Saneamento
Ambiental do Distrito Federal — CAESB, emitido por laboratdrio conveniado com os drgaos competentes;

IX — laudo médico de exames periddicos de todas as pessoas envolvidas na producao e no processamento
dos produtos artesanais comestiveis;

X — o responsavel pela producdao e comercializagdo dos produtos artesanais devera apresentar diploma



recente, até 12 (doze) meses de conclusdo, de curso de qualificacdo profissional e gerencial em producdo e
comercializacao de produtos de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo, relacionado a
atividade pretendida e ministrado por entidade id6nea, sendo esta exigéncia especifica para o processo
inicial ou quando houver alteracdo da producdo ou mudanga do responsavel pelo estabelecimento.

§ 19 Os registros nos d6rgdos sanitarios competentes terdo validade de 1 (um) ano, salvo recomendagao
diferente determinada pelo laudo de vistoria, realizada por forca do inciso VII deste artigo, devendo ser
renovado por iguais e sucessivos periodos.

§ 20 O processo de registro dos estabelecimentos de producdo, processamento ou comercializagao artesanal
deve ser efetivado pelos 6rgdos sanitarios competentes, no prazo maximo de 30 (trinta) dias da
protocolagdo de todos os documentos e do atendimento as exigéncias previstas nesta Lei.

§ 39 Os diplomas de graduagdao em cursos superiores relacionados as areas gerencial e de produgdo
dispensam as exigéncias definidas no inciso X deste artigo.

§ 40 E dispensavel a contratacdo de Responsavel Técnico, por tratar-se de atividade artesanal e de pequena
escala.

§ 5° Constituirdo a férmula dos produtos comestiveis artesanais, referida no inciso IV deste artigo:

I — matéria(s)-prima(s) de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo;

II — ingredientes e sua composicao centesimal: condimentos, corantes, coagulantes, conservantes,
antioxidantes, fermentos e quaisquer outras substancias que entrem em sua elaboracdo;

III — tecnologia de processamento.

Art. 8° O estabelecimento de producdo, processamento e comercializacdo artesanal de alimentos de origem
animal, vegetal e de microorganismo ou fungo deve:

I — manter, em arquivo préprio, sistema de controle que permita confrontar, em quantidade e qualidade, os
insumos e produtos processados com os lotes que originaram, bem como os dados de producao;

II — manter livro ou fichario, para registro das informacbes, recomendacdes e visitas da inspecao e
fiscalizacdo, efetuadas para controle higiénico-sanitario e tecnoldgico da producdo, em conformidade com
esta Lei e seu regulamento;

III — apresentar semestralmente ao 6rgao sanitario competente mapas de producdo e comercializagao dos
produtos.

Paragrafo Unico. As autoridades sanitarias competentes, no exercicio de suas fungdes, devem apresentar a
Carteira de Identificagdo Funcional e respectiva matricula.

Art. 92 As embalagens dos produtos artesanais comestiveis devem ser produzidas por empresas idoneas e
recomendadas para tal uso.

§ 10 As embalagens dos produtos artesanais, quando forem elaboradas com matérias primas naturais,
devem ser produzidas em condices de higiene, conforme boas praticas de produgdo.

§ 2° As embalagens e os rotulos dos produtos artesanais devem conter:

I — as informagOes preconizadas pelo Cédigo de Defesa do Consumidor;

II — a indicagao de que é produto artesanal;

III — o seu nimero de registro, conforme estabelecido no art. 7° desta Lei.

§ 39 Os produtos de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo, quando a granel, devem ser
expostos ao consumo acompanhados de folhetos e cartazes contendo as informacdes previstas neste artigo.

§ 49 Os produtos artesanais organicos somente podem conter em sua embalagem esta qualificacdo quando
devidamente fiscalizados e certificados.

§ 59 Os selos de qualidade somente podem ser utilizados quando devidamente aprovados e disciplinados no
regulamento desta Lei.

Art. 10. Fica assegurado aos produtos artesanais comestiveis o tratamento diferenciado e simplificado,
conforme estabelecido nesta Lei e no seu regulamento, nas areas:



I — fiscal e tributaria;

II — de crédito;

III — de licenciamento ambiental;

IV — de analises laboratoriais;

V — de analise de agua;

VI — de organizagao social e econémica;

VII — de producdo e comercializagao dos produtos artesanais comestiveis de origem animal, vegetal e de
microorganismo ou fungo.

Paragrafo Unico. O Poder Publico do Distrito Federal, por meio do 6rgdao competente, disponibilizara pontos
de comercializagdo para os produtos artesanais comestiveis em feiras, mercados, quiosques, na Central de
Abastecimento do Distrito Federal — CEASA/ DF, em exposicOes e eventos oficiais e outros onde haja
possibilidade de demonstragao e venda de produtos comestiveis.

Capitulo III
DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 11. Os estabelecimentos, domésticos ou microindustriais, que armazenem, processem ou vendam
produtos artesanais comestiveis de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo, considerando-se
a pequena escala, devem obedecer a preceitos simplificados de construcao, limpeza e higiene e:

I — localizar-se distante de fontes produtoras de mau cheiro e de contaminacao;

II — ser construido de alvenaria, pré-moldado ou outro material aprovado para edificacdo pela Associacao
Brasileira de Normas Técnicas — ABNT, com area compativel com o volume maximo de produgdo, tamanho
das espécies animais e volume dos vegetais a serem processados;

III — possuir area suja e area limpa, com ambiente interno fechado, banheiro, vestiarios e depdsitos;

IV — possuir paredes lisas, impermeaveis, de cor clara e de facil higienizacdo, perfeita aeragdao e
luminosidade;

V — possuir forro, com sistema de vedagdo contra insetos e outras fontes de contaminacao;

VI — possuir piso liso e impermeavel, permitindo facil limpeza e higienizagdo;

VII — possuir pé direito que permita a adequada instalacdo dos equipamentos necessarios, destacando-se,
quando for o caso, o suporte aéreo, que devera possibilitar a manipulacdo das carcagas e produtos
elaborados sem que tenham contato com o piso;

VIII — dispor de agua potavel encanada sob pressao, em quantidade compativel com a demanda do
estabelecimento, cuja fonte, canalizacdo e reservatorio deverdo ser protegidos, para evitar qualquer tipo de
contaminacgao;

IX — dispor de sistema de escoamento de aguas servidas, residuos, efluentes e rejeitos da elaboragdo dos
produtos artesanais, interligado a um eficiente sistema de esgotos ou infiltragao, de acordo com a legislagao
ambiental vigente;

X — dispor de depdsito para as matérias-primas e os insumos a serem utilizados na producdo dos produtos
artesanais comestiveis;

XI — dispor de deposito de materiais e produtos de limpeza;

XII — dispor, quando necessario, de instalacdo de camaras de frio em nimero e area suficientes, segundo a
capacidade e a finalidade do estabelecimento;

XIII — dispor de instalacdo sanitaria e vestiario proporcional ao nimero de pessoas que trabalham no
estabelecimento;

XIV — ser mantido livre de pragas e vetores, bem como de quaisquer outros animais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso devera obedecer as normas dispostas no
regulamento desta Lei;

XV — dispor de equipamentos e recursos essenciais ao seu funcionamento, compostos de materiais
resistentes, que permitam uma perfeita limpeza e higienizacao;

XVI — dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do estabelecimento.

Art. 12. E proibido o acondicionamento de matérias-primas, de ingredientes e de produtos artesanais
elaborados em recipientes, depdsitos ou veiculos ndo destinados a tal fim ou que tenham servido para
produtos potencialmente perigosos a salde.

Art. 13. E obrigatdrio o uso de uniformes, gorros, luvas e calgados apropriados e limpos pelos funciondrios e
proprietarios nas dependéncias de recebimento e depdsito de matérias- primas e ingredientes, de
elaboracdo, acondicionamento, reacondicionamento e armazenagem de produtos artesanais.



Capitulo IV
DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS

Art. 14. O controle sanitario dos rebanhos e demais criagbes que geram matéria-prima para a produgdo
artesanal de alimentos é obrigatdrio e deve seguir a legislacao e as normas técnicas vigentes, bem como as
orientacbes dos 6rgdos sanitarios competentes.

§ 19 O controle de que trata o caput compreende também a inspecdo anterior e posterior ao abate dos
animais e das demais matérias-primas.

§ 29 O leite destinado ao processamento de derivados para consumo humano deve ser pasteurizado sempre
que as normas higiénico-sanitarias e tecnoldgicas o exigirem.

Art. 15. A produgdo de vegetais e microorganismos ou fungos que geram matéria-prima para a elaboracgdo
artesanal de conservas e alimentos deve seguir as normas técnicas especificas quanto ao seu plantio,
cultivo, controle de pragas, uso de agrotdxicos e afins, colheita e conservacao.

Paragrafo Unico. As conservas e demais produtos artesanais vegetais e de microorganismos ou fungos,
quando adicionadas de agua, sal, dleo vegetal e condimentos, bem como de vinagre, limdo e outros acidos
organicos, como citrico, acético, latico, ainda que isentas de registro no 6rgao federal competente, so
podem ser expostas a venda ou distribuidas apods o seu registro no 6rgao sanitario competente do Distrito
Federal, conforme estabelecido nesta Lei e no seu regulamento.

Art. 16. No caso de a aquisicao das matérias-primas para a elaboracdo dos produtos artesanais comestiveis
de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo ser efetuada no comércio ou de terceiros, deve-se
observar a qualidade e a procedéncia delas.

Art. 17. Os produtos artesanais comestiveis de origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo devem
ser transportados e armazenados em condicdes adequadas para a preservacao de sua qualidade, conforme
estabelecido no regulamento desta Lei.

Art. 18. O Poder Publico do Distrito Federal, por meio dos érgdos competentes, disponibilizara aos
estabelecimentos de producdo, processamento e comercializacdo artesanal de alimentos de origem animal,
vegetal e de microorganismo ou fungo, quando do registro preconizado no art. 6° desta Lei, acesso a outras
normas e legislacdo vigentes que os afetem.

Capitulo V B
DAS PENALIDADES E DISPOSICOES GERAIS

Art. 19. Os infratores desta Lei ficam sujeitos as seguintes penalidades, aplicadas pelo érgdo sanitario
competente, sem prejuizo de outras sangoes cabiveis:

I — adverténcia por escrito, nos casos de primeira infracdo, com prazo de 15 (quinze) dias para a
regularizagdo da situacdo, desde que ndo haja risco iminente de natureza higiénico-sanitaria;

IT — multa a ser fixada no regulamento desta Lei, nos casos nao compreendidos no inciso anterior;

III — apreensdo ou condenagao das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de origem animal,
vegetal e de microorganismo ou fungo adulterados ou que nao apresentarem condicdes higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam;

IV — interdicdo parcial ou total do estabelecimento por prazo determinado, nos casos de reincidéncias ou nas
hipoteses de adulteracdo ou de falsificacdo do produto ou de inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias;
V — cancelamento do registro, quando os motivos da adverténcia ou da interdigdo ndo forem sanados nos
prazos estabelecidos.

Paragrafo Unico. A interdicdo do estabelecimento de que trata o inciso IV deste artigo cessara somente apos
o atendimento as exigéncias que motivaram a sangao e quando sanados os riscos ou ameagas de natureza
higiénico-sanitdria.

Art. 20. Os estabelecimentos de producdo, processamento e comercializacdo artesanal de alimentos de
origem animal, vegetal e de microorganismo ou fungo, objeto desta Lei, fazem jus a beneficios e incentivos
estabelecidos em leis, regulamentos e demais normas vigentes ou que venham a ser editados.



Paragrafo Unico. Os estabelecimentos referidos no caput, em especial aqueles localizados nas areas rurais do
Distrito Federal, fardo jus aos beneficios e incentivos estabelecidos na Lei n°® 2.499, de 7 de dezembro de
1999; no Decreto n° 21.500, de 11 de abril de 2000; na Lei n° 2.652, de 27 de dezembro de 2000; na Lei n°®
2.653, de 27 de dezembro de 2000; e no Decreto n° 22.860, de 9 de abril de 2002.

Art. 21. O Poder Executivo do Distrito Federal regulamentara esta Lei no prazo de 90 (noventa) dias da data
de sua publicacao.

Art. 22. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacdo.
Art. 23. Revogam-se as disposicbes em contrario.
Brasilia, 11 de fevereiro de 2008

1200 da Republica e 48° de Brasilia
JOSE ROBERTO ARRUDA



